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Situation : Les parcelles sélectionnées ces 
dernières années sont de petites tailles  mais 
toujours sur de grands terroirs propices aux 
vins de garde. Les jeunes plantes bénéficient de 
ces terroirs exceptionnels. Une autre partie de 
l'assemblage provient des zones les plus 
anciennes de l’appellation, où beaucoup de 
vignes ont plus de trente ans. 
 
Cépages :    58% Merlot  

36% Cabernet Franc    
6% Cabernet Sauvignon   

  
Vinification : 
La vinification privilégie les macérations à 
basse température 23-25° C avec un temps de 
macération et une fréquence de remontages 
adaptés à la sélection de terroir et à la maturité 
du raisin. 
 
Description organoleptique : 
La robe est puissante, le nez équilibré entre les 
notes fruitées et florales : cerise mais aussi 
prune, pivoine. Une note de beurre frais signe 
l'expression du cépage Merlot.  Charmeur et 
puissant, il associe la densité, le velours et la 
fraîcheur aromatique. Très bel équilibre entre 
sérieux des tanins et finesse du vin.  
 
Le conseil du Vigneron :  
A servir a 16 ºC  sur l'ensemble du repas. 
 
 

Situación: Las parcelas seleccionadas esos 
últimos años son de tamaño chico pero siempre 
en grandes terroirs propicios a grandes vinos 
de guarda. Las plantas jóvenes se benefician de 
esos terroirs extraordinarios. Otra parte de la 
asociación viene de las zonas  más antiguas de 
la apelación donde muchas vides tienen más de 
30 años.  
 
Cepa:    58% Merlot  

36% Cabernet Franc    
6% Cabernet Sauvignon    

 
Vinificación: 
Las maceraciones se hacen a baja temperatura 
23-25° C con un tiempo de maceración y una 
frecuencia de oxigenación adaptadas a la 
selección del terroir y a la madurez de la uva. 
 
Descripción organoléptica: 
El tono es poderoso, la nariz equilibrada entre 
las notas frutadas y florales: cereza y ciruela y 
peonía. Una nota de mantequilla firma la 
expresión de la cepa Merlot. Encantador y 
poderoso, asocia la densidad, el terciopelo y la 
frescura aromática. Muy hermoso equilibrio 
entre el serio de los taninos. 
 
El consejo del viticultor: 
Servir a 16 º C  para toda la cena. 
 


